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Synetam et GL events deviennent partenaires pour le succés des salons Sirha Food

Lyon, le 24 mai 2023 — Synetam (ex. Syneg et Unitam) et GL events ont le plaisir d’annoncer a la filiere leur
accord de partenariat. Attractivité internationale de Sirha Lyon, développement de Sirha Europain,
organisation des Trophées VALO RESTO PRO® et partage de vision des marchés, en constituent le menu
d’ouverture.

Signature de I'accord de partenariat entre Synetam et GL events. De g. a d. : Guilhem Pinault (Vice-président de Synetam),
Francois Thiery (Directeur commercial de Sirha Food), Pierre Marcel (Président de Synetam), Luc Dubanchet (Directeur de
Sirha Food) et Philippe Pasquet (Directeur général de GL events Exhibitions)

Cet accord pluri-annuel vise a promouvoir le développement des salons Sirha Food — écosystéme du groupe GL
events, notamment en donnant a I’équipe d’organisation un acces privilégié aux membres de Synetam, en aidant
a la fidélisation des fabricants a Sirha Lyon, en favorisant le développement de Sirha Europain, en partageant
entre partenaires notre vision des marchés de la restauration et de I'alimentation, en France et a 'export, et en
créant de nouvelles valeurs ajoutées pour le plus grand bénéfice des exposants et des visiteurs.

Dans cet accord gagnant-gagnant, Synetam apporte aux salons Sirha Food son image de sérieux, de qualité, de
capacité de synthése et de mise en mouvement collective des entreprises. Et Sirha Food apporte aux adhérents
de Synetam son formidable écosysteme d’événements professionnels et sa communauté de 2 millions de
professionnels et passionnés pour exposer dans les meilleures conditions possibles leurs produits auprés des
clients et prescripteurs, et prendre la parole sur leurs innovations.

Concretement, les partenaires vont commencer par installer un Comité de pilotage chargé d’accompagner
Sirha Food pour ce qui concerne le périmétre des équipements et ustensiles pour la restauration et les arts
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culinaires, et co-animer le Club Export Sirha Lyon avec pour objectif d’accroitre I'attractivité internationale des
salons. Le réputé concours d’éco-innovation des Trophées VALO RESTO PRO® sera désormais co-organisé par les
partenaires et ECOLOGIC. Enfin, la communauté d’intéréts, la proximité et la confiance créées par ce partenariat
emporte la promesse de nombreuses initiatives communes ou coordonnées aupres des clienteles
professionnelles, notamment internationales. A suivre donc...

Pierre Marcel & Guilhem Pinault, Président et Vice-président de Synetam déclarent : « Parmi nos 87 adhérents,
60% exposent a Sirha Lyon, ce qui en fait clairement le salon de référence de notre industrie. Nous nous retrouvons
dans le projet de I’équipe d’organisation de renforcer la dimension internationale de Sirha Lyon, et dans son
souhait de développer Sirha Europain, représentant du secteur boulangerie-pdtisserie-snacking, univers
convergent avec celui de la cuisine dont nous avons beaucoup a apprendre. Ce partenariat est aussi la
reconnaissance de I'importance de I'offre d’équipements de restauration et d’articles culinaires dans I'attractivité
et le succés des salons du Food Service. »

Luc Dubanchet, Directeur de la division Sirha Food chez GL events Exhibitions déclare : « Nous avons, avec
Synetam et ses adhérents, qui sont aussi nos exposants, une méme vision des grands enjeux responsables et des
mutations de I'univers du Food Service. Ce partenariat de long terme est la création d’une plateforme commune
pour enrichir notre offre salon et nos réflexions sur la constante amélioration de nos produits, qu’ils soient
technologiques ou événementiels. La vision internationale de ces entreprises d’export membres de Synetam est
également un facteur clé pour nos réussites futures. »

A propos de Sirha Food, manufacture du futur : Inspirer le monde de I’Hospitalité et du Food Service, étre aux
avant-postes des influences, comprendre le monde en mouvement, en rendre compte pour mieux accompagner
un marché et ses acteurs ; telle est la mission de Sirha Food. Nouvelle marque ombrelle de la Food chez GL
events, Sirha Food s’adresse aux professionnels comme au grand public et réunit 'ensemble du Food Service a
travers ses événements, dont les salons Sirha Lyon, Sirha Europain, Smahrt Toulouse, Egast Strasbourg, le festival
Sirha Omnivore et les concours Bocuse d’Or et Coupe du Monde de la Patisserie. Car le monde de la Food ne
s’envisage aujourd’hui qu’en termes de porosité, en des territoires mouvants, vivants.

Contact GL events et Sirha Food : Camille Leroy - 06 48 33 07 96 - camille.leroy@gl-events.com

A propos de Synetam : Syndicat professionnel au sens de la Loi de 1884, Synetam rassemble et représente en
France les fabricants d’équipements et d’ustensiles pour la restauration et les arts culinaires : cuisine, coutellerie,
arts de la table, blanchisserie, conduits de fumée.

Contact Synetam : André-Pierre Doucet - 06 74 00 99 34 — apdoucet@synetam.fr

Les entreprises adhérentes de Synetam :

ACFRI—ADIAMAS - ADVENTYS - ALI COMENDA - ALLIANCE LAUNDRY SYSTEMS - ALTEMA — ALVENE - AMBASSADE
DE BOURGOGNE — ANGELO PO - ANIMO —ARCOMETAL - ATELIER DU VIN - BAUMALU - BRETAGNE CERAMIQUE
INDUSTRIE (BCI) - BEFOR TECHNITRANS - BLAIN & Cie — BONNET - BRITA France - BURLODGE FRANCE - BWT
water+more — CAPIC - CHAUDRONNERIE DE L’ISERE — HORIS CEMA - CHARVET - CIB REFRIGERATION - CORECO
(par CODIGEL) — CRISTEL — DANUBE - DE BUYER INDUSTRIES — DYNAMIC - ECP GROUP SOLEN -
ELECTRO CALORIQUE - EMILE HENRY — ENODIS Prod. - FAGOR PROFESSIONAL — FERMOD - FORGE ET
COUTELLERIE — FOSTER (REFRIGERATION France) - FRANCE AIR — FRIGINOX - GAMKO (REFRIGERATION France) —
GILAC - GIRBAU — HOBART - INVICTA GROUP - ITV (par CODIGEL) — JEAN DUBOST — JONCOUX — KRAMPOUZ -
LAHERA PRODUCTIONS - LEBRUN/ORFEVRERIE DE LA TOUR - LE CREUSET — LIEBHERR (par EBERHARDT) - LOUIS
TELLIER - MBM France - MEIKO France - METOS — MIELE - NOGENT*** - ODIC/GELKIT — OPINEL — R. BOUTIN -
RESCASET CONCEPT - REVOL PORCELAINE - ROGER ORFEVRE — RORGUE — ROSINOX - SAFEXIS EUROPE — SANTOS
— GROUPE SEB — SMEG FOODSERVICE - SOCAMEL TECHNOLOGIES — SOFINOR — SOFRACA - SUD INOX — TEFAL -
T.E.N - HORIS TGCP - THIRODE - TOURNUS EQUIPEMENT - TUBEST - VALENGUY PROVENCE — VALIDEX - VIM —
WESTAFLEX BATIMENT - WILLIAMS SILVER FROST - WINTERHALTER
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