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Nouveau Guide
pour les cuisines pros

résentée en avant-pre-
' miére lors de I'assem-
4 blée générale du Syneg, la
9¢ édition du Guide tech-
- nique a été réalisée par les
membres de la Commission tech-
nique du Syndicat en collaboration
avec la FIM, le CETIM, et 'UNM*.
Soit une vingtaine d’experts, pré-
cise Jean-Luc Perot, président de la
Commission technique qui ajoute:
« C’est dire si construire un matériel
de cuisine professionnelle est une
affaire de spécialistes | » Référence
pour tous les acteurs de la filiére
« restauration hors domicile » il fait
le point sur le cadre général régle-
mentaire et normatif, en France et
en Europe, s’appliquant aux maté-

riels, au cadre de vie etd la préserva-
tion de ’environnement. « Ce Guide
apour objectif de synthétiser ces exi-
gences nombreuses et complexes, et
de les partager avec tous nos parte-
naires de larestauration hors-domi-
cile. llrappelle également aux autori-
tés de surveillance dumarché combien
le non-respect de ces régles consti-
tue un acte de concurrence déloyale
pour les fabricants, et un danger
pour les utilisateurs » souligne Pas-
cal Marchand, Président du Syneg.
Distribué par Promocuisines, ce
guide (138 pages) est vendu au prix
public de 49 € TTC (plus frais de
port éventuels) et s’adresse priori-
tairement aux fabricants, concep-
teurs, installateurs et utilisateurs
de matériels de cuisines profession-
nelles. Des conditions tarifaires

s’appliquentauxadhérents du Syneg
quibénéficient en outre d’'une mise

a jour en fonction des évolutions
réglementaires.

Rendez-vous a Equiphotel

A noter que lors de I'assemblée
générale, les membres du Syneg
ontréélu Philippe Marchand (Euro-
cave) ala présidence du Syndicatet
élu un nouvel administrateur en la
personne de Laurent Godard (Pdg
de Sud Inox).

Le Syneg a rappelé que les inscrip-
tions aux 2¢ Trophées Valo Resto Pro
sontouvertesjusqu’au 18juillet tout
ensoulignant qu'une nouvelle caté-
gorie éco-conceptiona été créée. Elle
devrait particuliérement intéresser
les bureaux d’études. Pour mémoire,

les trophées seront remis a I'occa-
sion du salon Equiphotel 2018, qui
sedérouleradu 11 au 15 novembre
au parc des expositions de Paris Porte
de Versailles. ® PLM

Cette nouvelle édition du Guide techni
grandes cuisines a 'usage des p;@f@fsi
du cadre 1ﬂgéementa‘we et normatif, en E
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Philippe Marchand (Eurocave)
réélu a la présidence du Syneg
entouré de Lorenzo Maurizio Ferrero
(responsable réglementation
technigue et innovation de Ia FIM)
et André-Pierre Doucet,
secrétaire général du Syneg.

(*) Fédération des Industries
Mécaniques (FIM), le Centre Technique
des Industries Mécaniques, (CETIM),
et I'Union de Normalisation de la
Mécanique (UNM).

‘Le Syneg n'a pas dévoilé de
chiffres d'activité sur le premier
trimestre 2018. Le syndicat des
équipements de cuisines

: professionnelles préfére

- raisonner en semestre pour
~fournir une vision plus juste du -
marché. Il s'avere toutefois que
ce premier trimestre affiche une

_ trés légére baisse par rapport
aux statistiques de I’an dernier
mais rien de significatif selon
les responsables du Syneg.
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Restauration Collective n°310 - Octobre 2018



RPF Cuisine Pro 19 - Octobre 2018



Grandes Cuisines n°129 - 4¢ trimestre 2018



Grandes Cuisines n°129 - 4¢ trimestre 2018






Zepros 61 - Octobre 2018





















Grandes Cuisines n°128 - 3¢me trimestre 2018






Grandes Cuisines n°129 - 4¢ trimestre 2018







































































